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⿅⾓の郷⼟料理
シンポジウム
⿅⾓の郷⼟料理
シンポジウム
〜⿅⾓の⾷⽂化に触れ,⿅⾓の⾷を楽しもう〜〜⿅⾓の⾷⽂化に触れ,⿅⾓の⾷を楽しもう〜

⿅⾓には｢きりたんぽ鍋｣や｢けいらん｣、
｢⿅⾓ホルモン｣など多彩な郷⼟料理があり
ます。郷⼟料理に詳しいフードジャーナリ
ストを講師に迎えた講演のほか、⿅⾓の郷
⼟料理に精通している４名をパネリストに
迎えたトークセッションを⾏い、⿅⾓の豊
かな⾷⽂化について語ります。

第２部

第３部

出店者

テーマ

講演会
テーマ

2511�� （⼟）/
2023．

感動⿅⾓パークホテル２F
開場13:30／開始14:00

【主催】秋⽥県⿅⾓市��【主管】地域DMO�株式会社かづの観光物産公社 (道の駅かづの�あんとらあ)

開会⾏事／講演会 参加費無料
14:00〜15:00

｢郷⼟料理でもっと元気に！｣
【講師】向笠��千恵⼦�⽒

フードコーディネーターとして全国各地で活躍する向笠千
恵⼦⽒を講師に迎え⿅⾓の郷⼟料理についてお話します。

トークセッション 参加費無料
15:10〜16:45

｢郷⼟料理の観光活⽤について｣

郷⼟料理��試⾷会 参加費1,000円
17:00〜18:00

⿅⾓の郷⼟料理試⾷会を開催！きりたんぽ鍋や⿅⾓ホルモン、けいらんのほか、
かづの⽜やお⽶など多彩な⿅⾓の⾷を⼀度にお試しできます。

【ファシリテーター】⿅⾓市⻑��関�厚�
【パネリスト】サロン･ド･割烹美ふじ�代表��加藤�照⼦さん

ホルモン幸楽�代表��中島�信明さん
花輪地域づくり協議会��会⻑��賀川�満さん
⿅⾓市歴史⺠俗資料館��館⻑��藤井��安正さん

【コメンテーター】向笠��千恵⼦�⽒

★当⽇会場にて事前申込み頂いた
⽅を優先して試⾷会参加チケット
を販売いたします。

サロン･ド･割烹�美ふじ(きりたんぽ鍋)／ホルモン幸楽(⿅⾓ホルモン)／細⾕たん
ぽ店(けいらん)／⼤⾥ファーム(⼤⽇堂そば)／秋⽥畜産農業協同組合⿅⾓⽀所(か
づの⽜)／⾷⽣活改善推進員(けの汁)／発祥の地⿅⾓きりたんぽ協議会(⼭⼦鍋)

シンポジウム参加申込み

【申込先】

①申込みフォーム（右記QRコード）
②電話�☎0186-22-0520（9〜18時）
※締切：2023年11⽉17⽇(⾦)

(株)かづの観光物産公社

【協⼒】サロン･ド･割烹�美ふじ／有限会社中島企画／細⾕たんぽ店／農事組合法⼈⼤⾥ファーム／⿅⾓畜産農業協同組合⿅⾓⽀所／⾷⽣活改善推進員／発祥の地⿅⾓きりたんぽ協議会／花輪地域づくり協議会
������������⿅⾓プランニング株式会社／花輪地域づくり協議会／⿅⾓市歴史⺠俗資料館／株式会社恋する⿅⾓カンパニー

お問合せ ⿅⾓市産業活⼒課��☎0186-30-0248��／�地域DMO�株式会社かづの観光物産公社��☎0186-22-0520

秋⽥県⿅⾓市花輪字堰向30-1

会場の駐⾞場には限りがあります。満⾞時は｢⽂化の杜交流館コ
モッセ｣をご利⽤ください�(会場⇔コモッセは徒歩約５分)。
シンポジウムの内容、出演者、出店者は予告なく変更･中⽌する
場合があります。


